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, Mentempfehlung Sommer K

Folgend, freuen wir uns, Ihnen unsere Inspirationen fur Ihre Feierlichkeit zu prasentieren.
Die Auswahl dieses Angebots muss einheitlich - mindestens 10 Tage vor Veranstaltung - erfolgen.

Tomatencrémesuppe mit Krauterbutter-Crostini (@vegetarisch)
oder
Kopfsalatherzen mit Zitrusmarinade & Sauerampfercréme (@vegetarisch)
oder
Scheiben von der Kalbssemmerrolle mit Thunfischsof3e & frittierten Kapern
*k*
gegrillte Maispoulardenbrust ,,Supreme” an Sherryjus, Zuckerschoten & Pimentograupen
oder
Medaillon von der Lachsforelle mit aufgeschdumter Rieslingvelouté an Staudensellerie & Kartoffeln
oder
cremiges Erbsenrisotto mit gebratenem Ziegenkase & sautierten Krautersaitlingen (@ vegetarisch)
*k*
frischer Erdbeeren mit Vanilleeis von Familie Hourt, Ritzing (F) & Minz-créme fraiche
oder
Panna Cotta mit Himbeersorbet & Holunderespuma

Preis pro Person 49€
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Lachsforelle als Zwischengericht | Aufpreis pro Person: 14 €
Sorbet nach Wahl aufgegossen mit Landbursche Sekt | Aufpreis pro Person 6 €
kleiner Blattsalat als Zwischengericht oder zum Hauptgang | Aufpreis pro Person 6 €
2. Beilage auf den Tisch eingesetzt | Preis pro Schale fuir 3 Personen 8 €

Immer inklusive: Sol3e ,a part” und Fleisch auf Platten - Nachservice

Selbstverstandlich kénnen Sie einzelne Gerichte aus unserer aktuellen Speisekarte wahlen und in Ihrem
Wunschmenu einbauen.

Bitte lassen Sie uns Ihre Wansche wissen! Wir erstellen mit Ihnen gemeinsam ein individuelles Menu.
Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Unsere Menu- und Lebensmittelpreise sind vorbehaltlich und richten sich nach den aktuellen Marktpreisen der
Lebensmittel.



